Dinner Terra

Insalate e antipasti freddi dal buffet

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet

* %k %

Orzotto con testina di vitello e burro di capra
Gertenrisotto mit Kalbskopf und Ziegenbutter

Barley risotto with veal head and goat butter (1,7)

* % %

Zuppa di vino di Terlano

Terlaner Weinsuppe

Terlan wine soup (3,7,9)

* % 3k

Cordon Bleu Armentarola, insalata di cetrioli e patate tiepide con salsa Dakota
Armentarola Cordon Bleu, Lauwarmer Gurken-Kartoffelsalat und Dakotasauce
Armentarola Cordon Bleu, warm potato cucumber salad and Dakota sauce (1,3,7)

* 3k

Torta alle nocciole con gelato alla crema
Haselnuf3tortchen mit Sahneeis
Hazelnut tartlets with cream ice cream (1,3,7,8)

Dinner Sole

Insalate e antipasti freddi dal buffet

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet

Salads and cold appetizers from the buffet

* % 3k

Tagliatelle al farro con pesto d’avocado e salmone affumicato
Dinkelbandnudeln mit Avocadopesto und Réaucherlachs

Spelt pasta with avocado pesto and smoked salmon (1,7,8)

* % %

Consommé con pomodori e piselli

Consommé mit Tomaten und Erbsen

Consommé with tomatoes and peas (9)

* % 3k

Sogliola alla griglia con salsa remoulade, verdure grigliate e patate lesse
Seezunge vom Grill mit Remouladensauce, Gemuse und Salzkartoffeln
Grilled sole with remoulade sauce, vegetables, and boiled potatoes (3,4,7)

* 3% %

Cheesecake alla Philadelphia con ragu di fragole
Philadelphiacheesecake mit Erdbeerragout
Philadelphia cheesecake with strawberry coulis (1,3,7) € 6500



Dinner Verde

Insalate e antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet

* % %

Ravioli di ricotta e crema di zucca
Topfen-Ravioli und Kurbiscreme

(1,3,7) Curd cheese ravioli and pumpkin cream
* % %

Bevanda al latticello e cassis
Cassis Molkedrink

(7) Blackcurrant buttermilk drink

* %k %

Brie fritto con mirtilli rossi
Gebackener Brie mit Preiselbeeren

(1,3,7) Fried brie cheese with cranberries
* % %

Selezione di formaggi
Auswahl von unserem Kisebuffet

Selection of our cheeseplate

Armentarola, 11.03.2026

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio
9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdntsse 6. Sojabohnen 7. Milch
8. Schalenfrichte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere

Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery
10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs

VINI CONSIGLIATI DAL SOMMELIER

Pinot Bianco Collio 2021 Franco Toros €45
Rosso dei Frati Priori 2015 Uberti €55

CORAVIN

Bolgheri Le Serre Nuove 2022 Ornellaia €17 0,121
Brunello di Montalcino Luce 2019 Tenuta luce €30 0,121



