
 Dinner 
 

Insalate e antipasti freddi dal buffet 
*** 

 

(1,3,7,9) Maltagliati con ragú d’anatra 
 

(7,9) Risotto al timo e faraona 
 

(1,7) Spaghetti aglio, olio e peperoncino 
*** 

 

(1,9) Consommé con pastina 
 

Crema di carote e zenzero 
*** 

 

(4,7) Trancio di pesce spada su caponata e patate paglia 
 

(1,3,7,9) Entrecôte di cervo con salsa ai finferli,  
spätzle alla zucca e verze alla panna 

 

(1,3,7,9) Canederlo alle erbe su salsa ai funghi 
*** 

 

Sorbetto al limone con salsa alle fragole 
 

(3,7) Creme caramel con sinfonia di frutta 
 

Armentarola, 11 marzo 2025 
Dinner                  
 
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  
*** 
Maltagliati Nudeln mit Entenragout (1,3,7,9) 
 

Risotto mit Thymian und Perlhuhn (1,3,7) 
 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino (1,7) 
*** 
 

Consommé mit Pastina Nudeln (1,9) 
 

Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
*** 
 

Schwertfischsteak auf Caponata und Strohkartoffeln (4,7) 
 

Hirschentrecôte mit Pfifferlingssauce, Kürbisspätzle und Rahmwirsing (1,3,7,9) 
 

Kräuterknödel auf Pilzsauce (1,3,7,9) 
*** 
 

Zitronensorbet mit Erdbeersauce 
 

Crème Caramel mit Obstsymphonie (3,7) 
 
Armentarola, 11. März 2025 

 
Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio  

9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 
Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch 8. Schalenfrüchte  

9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 
 

€ 60,00 



 

Dinner 
 
 
Salads and appetizers from the buffet  
*** 
 
Maltagliati pasta with duck ragout (1,3,7,9) 
 
Risotto with thyme and guinea fowl (1,3,7) 
 
Spaghetti aglio, olio e peperoncino (1,7) 
*** 
 
Consommé with Pastina noodles (1,9) 
 
Carrot and ginger cream soup 
*** 
 
Swordfish steak on caponata and straw potatoes (4,7) 
 
Entrecôte of deer with chanterelle sauce,  
pumpkin spätzle and cream cabbage (1,3,7,9) 
 
Herb dumpling on mushroom sauce (1,3,7,9) 
*** 
 
Lemon sorbet with strawberry sauce 
 
Crème caramel with fruit symphony (3,7) 
 
 
Armentarola, 11th March 2025 

  

Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery  
10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs 



 

Dinner 
 

Insalate e antipasti freddi dal buffet 
*** 

 
(1,3,7,9) Maltagliati con ragú d’anatra 

 
(7,9) Risotto al timo e faraona 

 
(1,7) Spaghetti aglio, olio e peperoncino 

*** 
 

(1,9) Consommé con pastina 
 

Crema di carote e zenzero 
*** 

 
(4,7) Trancio di pesce spada su caponata e patate paglia 

 
(1,3,7,9) Entrecôte di cervo con salsa ai finferli,  

spätzle alla zucca e verze alla panna 
 

(1,3,7,9) Canederlo alle erbe su salsa ai funghi 
*** 

 
Sorbetto al limone con salsa alle fragole 

 
(3,7) Creme caramel con sinfonia di frutta 

 
 
 

Armentarola, 11 marzo 2025 
 
 
 
 

 
Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio  

9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 
 



 

Dinner 
 
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  
*** 
 
Maltagliati Nudeln mit Entenragout (1,3,7,9) 
 
Risotto mit Thymian und Perlhuhn (1,3,7) 
 
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino (1,7) 
*** 
 
Consommé mit Pastina Nudeln (1,9) 
 
Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
*** 
 
Schwertfischsteak auf Caponata und Strohkartoffeln (4,7) 
 
Hirschentrecôte mit Pfifferlingssauce,  
Kürbisspätzle und Rahmwirsing (1,3,7,9) 
 
Kräuterknödel auf Pilzsauce (1,3,7,9) 
*** 
 
Zitronensorbet mit Erdbeersauce 
 
Crème Caramel mit Obstsymphonie (3,7) 
 
 
 
Armentarola, 11. März 2025 

 
 

 
 
 
 

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch 8. Schalenfrüchte  
9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 

 



 
Dîner  
 
Salades et entrées du buffet 
* * * *  
 
Maltagliati au ragoût de canard (1,3,7,9) 
 
Risotto au thym et à la pintade (7,9) 
 
Spaghetti aglio, olio, peperoncino (1,7) 
*** 
 
Consommé avec vermicelles (1,9) 
 
Crème de carottes et de gingembre 
*** 
 
Steak d'espadon sur caponata et pommes de terre à la paille (4,7) 
 
Entrecôte de cerf à la sauce aux girolles, 
spätzle de potiron et chou à la crème (1,3,7,9) 
 
Boulette d'herbes à la sauce aux champignons (1,3,7,9) 
*** 
 
Sorbet au citron avec sauce aux fraises 
 
Crème caramel avec symphonie de fruits (3,7) 
 
 
Armentarola, le 11 mars 2025 

 
 

 
 

 
 
 

 

Allergeni1. Céréales contenant du gluten 2. Crustacés 3. Œufs 4. Poissons 5. Arachides 6. Soja 7. Lait 8. Noix         
        9. Céleri 10. Moutarde 11. Graines de sésame 12. Anhydride sulfureux et sulfites 13. Lupins 14. mollusques 


