
 
Dinner Terra  
 
 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet   

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet   

Salads and cold appet izers from the buf fet   

⁕⁕⁕  

Spaghetti  al la carbonara  

Spaghett i Carbonara Art  

Spaghett i  pasta carbonara style (1 ,3,7)  

⁕⁕⁕  

Consommé vegetale con tufu  

Gemüseconsommé mit Tofu 

Vegetable consommé with tofu  (6,9)  

⁕⁕⁕  

Guancetta di vitello con salsa al Porto, polenta al parmigiano e broccol i  

Kalbsbacke in Portweinsauce, Polenta mit Parmesan und Brokkoli  

Veal cheek with “Porto”  sauce, polenta with Parmesan and broccoli  (1,7,9)  

⁕⁕⁕   

Tortino al lo yogurt bianco con gelat ina di lamponi  
Naturjoghurttörtchen mit Himbeergelee 
Yoghurt  mini-cake and raspberry je l ly  (1,7)  
 

Dinner Sole  

 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet  

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet   

Salads and cold appet izers from the buf fet   

⁕⁕⁕   

Cannelloni  al radicchio gratinati  

Gratinierte Radicchio Cannelloni   

Au gratin radicchio cannelloni (1,3,7)  

⁕⁕⁕   

Crema di  pisel l i  

Erbsencremesuppe 

Pea cream soup 

⁕⁕⁕  

Orata intera con salsa remoulade,  verdure e patate  

Dorade im ganzen gebraten mit Remouladensauce, Gemüse und Kartoffeln  

Sea bream with remoulade sauce, vegetables  and potatoes  (3 ,4,7)  

⁕⁕⁕  

Craquelin al caramello e noci con schiuma di caffè  
Nusskaramell  craquelin mit Kaffee -Mousse 
Caramel  and walnut craquelin with cof fee foam  (1,3,7,8)  

 



 
Dinner Verde 

  
 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet  

 Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  

Salads and cold appet izers from the buf fet  

⁕⁕⁕  

 Canederlo di  spinaci  sul carpaccio di  pomodoro 

Spinatknödel auf Tomaten-Carpaccio 

(1,3,7) Spinach dumplings on tomato carpaccio  

⁕⁕⁕  

Drink freddo al  cetriolo  

Gurkenkaltschale  

(7) Cold cucumber drink  

 ⁕⁕⁕  

 Tortino al la zucca con raclette  
Kürbis  Törtchen mit Raclette   

(1,3,7) Pumpking tart let  with raclet te cheese  

⁕⁕⁕  

Selezione di formaggi  

Auswahl von unserem Käsebuffet  

Selection of our cheeseplate  
 

Armentarola, 01.04.2026 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

VINI CONSIGLIATI DAL SOMMELIER 
 

Braide Alte 2020 Livon € 60,00  
Marciliano 2013 Cotarella € 70,00  

 
CORAVIN  

 
Bolgheri Superiore Ornellaia 2014 Ornellaia € 37,00 0,12l  

 

 

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio         
        9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch  
8. Schalenfrüchte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 

 
Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery  

10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs 

 

€ 65,00  


