
Dinner Terra  
 
 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet   

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet   

Salads and cold appet izers from the buf fet   

⁕⁕⁕  

Tagl ierini al tartufo estivo  

Kleine Bandnudeln  mit Sommertrüffel  

Tagl ierini  pasta with summer truf f le  (1,3,7)  

⁕⁕⁕  

Crema di  cavolf iore 

Blumenkohl Cremesuppe  

Caulif lower cream soup  

⁕⁕⁕  

Gulasch di  cervo con cavolo rosso e spätzle al  papavero  

Hirschgoulash mit Blaukraut und Mohnspätzle  

Venison goulash with red cabbage and poppy seed spätzle  (1,3,7,9) 

⁕⁕⁕  

Millefogl ie con crema chanti l ly e ragù di fragole  
Millefeuil le mit Chantil ly -Creme und Erdbeer-Ragout 
Mille feuil le  with Chanti l ly cream and strawberry ragout  (1,3,7)  

Dinner Sole  
 
 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet  

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet   

Salads and cold appet izers from the buf fet   

⁕⁕⁕  

Risotto con granchio blu  

Risotto mit blauen Krabben 

Risotto with blue  crab (4,7)  

⁕⁕⁕   

Consommé di pesce 

Fisch Consommé 

Fish Consommé (4,9)  

⁕⁕⁕  

Trancio di tonno alla mediterranea su patate maxim   

Thunfischsteak mediterraner Art mit Maximkartoffeln  

Mediterranean-style tuna steak with maxim potatoes  (4,7)  

⁕⁕⁕  
 

Parfait al la nocciola in crosta di  arachidi con salsa al cioccolato  

Haselnußparfait in der Erdnusskruste und Schokosauce 

Hazelnut parfait  in a peanut  crust with chocolate sauce  (3,5,6,7,8 ) 

 
Armentarola, 19.09.2025  
 
 



Dinner Verde 
  
 

Insalate e antipasti freddi dal  buffet  

 Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  

Salads and cold appet izers from the buf fet  

⁕⁕⁕  

Gnocchi alla romana con funghi 
Gnocchi nach römischer Art  mit Pilzen 

(1,3,7,9) Gnocchi Romana style  wi th mushrooms  

⁕⁕⁕  

Drink freddo al  cetriolo  

Gurkenkaltschale  

(7) Cold cucumber drink  

⁕⁕⁕  

Melanzane alla parmigiana 
Auberginen nach Parmigiana -Art 

 (7) Aubergine Parmigiana style  
⁕⁕⁕  

Selezione di formaggi  
Auswahl von unserem Käsebuffet  

Selection of our cheeseplate  

 

Armentarola, 19.09.2025  
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

Sommelier 
Sauvignon 2021 Cloudy Bay € 50,00 

Montiano 2017 Cotarel la € 80,00 

 
 

Degustazioni  vini  in cantina 

 ogni  venerdì su prenotazione 

 Weinverkostung jeden Freitag auf Vorbestellung 

Wine tasting every  Friday upon reservat ion  

 

 

 

 

 

 

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio         
        9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch  
8. Schalenfrüchte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 

 
Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery  

10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs 

 


