Dinner Terra

Insalate e antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet
* % %

&paghetti chitarra cacio e pepe (1,7)
Chitarra &paghetti Cacio ¢ Pepe Art
Spaghetti chitarra Cacio ¢ Pepe style
* % ¥

Consommé con Diabolitos (1,3,7,9)
Consommé mit Diabolitos

Consommé with Debolites

* % %

Iileto di maiale Duroch con salsa alla schape ¢ patate con cipolla ¢ romanesco (7,9,10)

Duroch &chweinfilet mit denfsauce, Zwibelkartoffeln und Romanesco
Duroch Porcfilet with mustard sauce, onion patatecos and romanesco
* % %

fungo dolce del nostro bosco (1,3.,5,6,7,)

Sisses Dilz von unseren Wald

Sweet Mashroom from our forest

Dinner &ole

Insalate ¢ antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet
* % %

Strudel alla Valdostana (1,3,7)

Strudel nach Valdostana Art

Strudel Valdostana style

* % %

Crema di zucca

Kirbiscremsuppe

Dumpkincreamsoup
* % %

Branzino alla griglia con verdura, patate lesse ¢ salsa Remoulade (1,3,4,7)
Gegrillter Wolfsbarsch mit Gemise, Salzkartoffeln und Remouladensauce
Crilled inside sca bass with vegetables, boiled potatoes and Remouladsauce
* % %

Tarte al limone e gelato allo yogurt

ZLitronen Tarte mit Yoghurteis

Lemon Tarte with Yogurt ice cream

€60,00
Armentarola, 18.06. 2025



Dinner Verde

Insalate e antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet
* % ¥

Risotto allo zafferano e burrata (7)
Safranrisotto und Burrata

Saftron risotto and buratta

* % ¥

Sorbetto al sambuco

Holundersorbet

Llderberry sorbet

* % %

Verdure al Curry con pollo Dlanted (6,7)
Curry Gemiise mit Planted Huhn

Curry vegetables with Planted chicken

* % %

&clezione di formaggi

Auswahl von unserem Kasebuffet

Selection of our cheeseplate

Armentarola, 18. O6. 2025

Miergent: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Lova 4. Desce 3. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio
9. &edano 10. Senape 1. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa ¢ solfiti 13. Lupini 14. Molluschi

Mlergene: 1 Glutcnhaltiges Getroide 2. Krebsticre 3. Hicr 4. Fische 3. Erdatssc 6. Sojdbohnen 7. Milch
8. &chalenfriichte 9. delleric 10. Senf 1. Seramsamen 12. Schwefcldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichticre

Micrgene: 1. Cercals containing gluten 2. Crustaccans 3. Fggs 4. Fish 3. Deanuts 6. Soybeans 7 Milk 8. Nuts 9. Celery
10. Mustard 11 Scsamc 12. Sulphurdioxide and sulphitcs 13. Lupin 14. Molluscs

Sommelier

Chardonnay Lafoa Colterenzio 23 € 65,00
Dinot Nero 15 Tenuta Dormach 18 € 90,00

Degustazioni vini in cantina
ogni venerdi su prenotazione
Weinverkostung jede Frietag auf Vorbestellung
Wine tasting every Friday upon reservation




