Dinner Terra ,

Insalate e antipasti freddi dal buffet _ ‘;* .‘ =

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet \\¥ / e
Salads and cold appetizers from the buffet P * A “f‘q_“‘
Risotto al pino mugo con salsiccia (1,7) ‘ “ﬁf' ‘} _‘ “.’
Latschenkieferrisotto mt Bratwurst ® 7\

Mountain pine risotto with sausage {
* % 3k

Consommeé julienne di verdure (9)

Consommé Gemusejulienne

Consommé vegetables-julienne

* % 3k

Petto di faraona con miele d’acacia e semi di lino, puré di zucca, broccoli
gratinati (1,7,9)

Perlhuhn Brust mit Akazienhonig und Leinsamen, Kurbispurre, gratinierte Brokkoli

Guinea fowl breast with acacia honey and flaxseed, pumpkin purée, broccoli au gratin
* % 3k

Nougatmousse in cestino al cioccolato (3,5,6,7,8)
Nougatmousse in Schokokorb
Nougat mousse in chocolate basket
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Dinner Sole

Insalate e antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet s &

* % 3k

Orecchiette con pesto di basilico e burrata (1,7,8)

Orecchiette Nudeln mit Basilikum Pesto und Burrata .
Orecchiette pasta with basil pesto and burrata g "'*‘\}ﬁé'
s 23
Crema di zucchine e curry (6,7,9) O
Zucchini-Curry cremsuppe

Ye

Zucchini and curry cream soup
* % %

Tonno scottato con caponata e olio alle erbe (4,7)
Leicht angebratener Thunfisch mit Caponata und Krauterol

Grilled tuna with caponata and herb oil
* % %

Parfait al miele con filetti d’arancia (1,3,7)
Honigparfait mit Orangenfilets

Honeyparfait with orange slides

€ 60,00
Armentarola, 05.07.2025



Dinner Verde

Insalate e antipasti freddi dal buffet
Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet
Salads and cold appetizers from the buffet

* % 3k

(1,3,7) Crepes al radicchio gratinato

Crepes mit gratiniertem Radicchio

Radicchio crepes au gratin
* % 3k

Succo alla ciliegia fresco
Frischer Kirschsaft

Fresh cherry jus

* % 3k

(7) Tortino di melanzana
Aubergine-Tortchen
Eggplant Tartlet

* % %

Selezione di formaggi
Auswahl von unserem Késebuffet
Selection of our cheeseplate

Armentarola, 05.07.2025

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio
9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdntisse 6. Sojabohnen 7. Milch
8. Schalenfriichte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere

Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery
10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs

Sommelier

Collio Bianco Edi Keber "17 € 40,00
Pignolo Ermacora 17 € 46,00

Degustazioni vini in cantina

ogni venerd{ su prenotazione 3 VY
Weinverkostung jede Frietag auf Vorbestellung v’ \,,% ot 4
Wine tasting every Friday upon reservation > ’* “_‘
::lo 4/\- N




